
Herzlich 

Willkommen 
 

Liebe Genussfreunde! 
 

Was Euch bzw. Sie bei uns erwarten. Eine kleine Einführung für unser 

Haus: 

 

Auf Allergien/Unverträglichkeiten/Vorlieben können wir 

leider nur bedingt Rücksicht nehmen, am einfachsten 

diese bei der Reservierung bekannt gegeben. 

 

Wir erstellen Rechnungen tischweise – gerne stellen wir 

euch Block und Stift zur Verfügung! Ansonsten müsst ihr 

etwas länger auf die Rechnung warten. 

 

„Nur Bares ist Wahres!“ – aber wir sagen nicht nein zu 

Gutscheinen, Maestro, Visa oder Mastercard. 

 

Für kleine Portion ziehen wir €2,50 ab. 

 

Ansonsten steht nichts mehr im Genussweg. „Mahlzeit“ und 

schönen Aufenthalt bei uns im „Wohnzimmer“. 

 

Bei taggleicher STORNIERUNG oder REDUZIERUNG DER 

PERSONENANZAHL erlauben wir uns €50,- pro Person auf 

die Rechnung zu setzen | Respekt und Fairness! 

 

P.S.  

Wir behalten uns vor, Menschen in Eile nicht zu bedienen 😉 

Irrtum und Änderungen sind nicht ausgeschlossen! 

 
Hans Jörg & Angeli  

Koch & Köchle 

 

Lara | Jeremy | Flo G | Stefan 

die Mannschaft  



Koch & Köchle Menü 03 
Von Asien ins Waldviertel 

 

Pikanter Snack 
 

Vorspeise Blue Garnele aus dem Kremstal  
In geröstetem Knoblauchöl mariniert und roh geflämmt  

Tom Yum-Vinaigrette | Rettich | Schwarzer Knoblauch | Koriander 
 

Roter Veltliner 
Fritsch | Wagram | Österreich 1/8 Glas 8,70 

 

Suppe Klare Fischsuppe  
Chawanmushi | Knuspriger Fisch 

 

-*-*-*- 
 

Zwischen Steinbutt & Muschel  
Fisolen | Muschel- Safran Beurre Blanc  
 

Riesling Vision 
Högl | Wachau | Niederösterreich 1/8 Glas 13 

 

Fisch Waldviertler Karpfen Tempura 
Kimchi | hausgemachte grüne Chili-Paste | Thai-Kräuter | 

Gurkensalat 
 

Grüner Veltliner Granit 
Domäne Wachau | Österreich 1/8 Glas 12,50 

 

Haupt Pulpo 
Fregola Sarda | Spitzpaprika & gelben Paradeiser vom letzten 

Sommer 
 

Chardonnay Langhe 
Marrone | Piemont | Italien  1/8 Glas 14,- 

 

Dessert Pavlova (Windringerl) 
 Brombeereis | Cheesecake-Creme | Salz-Zitrone  

 

„das Salz vom Berg“ 
Heinrich | Burgenland 1/16 Glas 9,50 

 

 Süßer Abschluss  

 

5G-Menü ohne Fisch € 92,- 

6G-Menü alle Gerichte € 102,- 

Auf Wunsch Weinbegleitung € 55,- 

Gerne können Sie vereinzelt Menü-Gerichte à la carte bestellen. Bei Änderungen des Menüs 

entsteht ein Aufpreis. Alle Preise sind in Euro und inkl. Steuern und Abgaben. Das Service-

Team steht Ihnen bei Fragen/Unklarheiten gerne zur Verfügung.  



Zuerst … 
 

Couvert | Gedeck  
Gedeck pro Person (automatisch serviert) 

Hausgemachtes Bio-Sauerteigbrot |eingelegtes Gemüse | Aufstrich | 

Butter 5 

 

 

Dann … 
 

Hinterleithner‘s Beef Tatar 
eingelegte Radieschen | Schwarzer Senf | Brot 18 

 

Blue Garnele aus dem Kremstal  
In geröstetem Knoblauchöl mariniert | roh geflämmt  

Tom Yum Vinaigrette | Rettich | Schwarzer Knoblauch | Koriander 23 

 

Variation Gillardeau-Auster Nr.2 (Chef´s Empfehlung) 
Erste Auster leicht gedämpft Asia-Style  

Zweite Auster gedämpft und als Mousse | Kräutersalat  15 

 

Bio- Sellerie 

gegrillt und lackiert | Kräutersalat | Schwarzer Knoblauch | Holzkohle-

Mayo  14 
 

 

Dazwischen … 
 

Klare Fischsuppe  
Chawanmushi | knuspriger Fisch  10 

 

Langsam gekochte Rindsuppe 
Eidotter | Frittaten | Leberknödel  5 | 5,5 | 6,5 

 

Foie Gras de Canard 
Thai Style | Tom Kha | Tamarinde | Passionsfrucht 21 

 

Waldviertler Karpfen – Tempura 
Kimchi | hausgemachte grüne Chili-Paste | Thai Kräuter | Gurkensalat 15  

 

  



Deshalb … 
 

In Jus glasierte Ballotine vom Bio Huhn -  
Aubergine | Lauch | Pilz | Maisgrieß  29 

 

Gereifte Schnitte vom Kalbin-Rib eye | mit Fett 
Erdäpfel-Pavé | Schalotte | Austernpilze aus dem Mostviertel  35 

 

Sanft gegarter Stör  
Belugalinsen | Bärlauch | Röstzwiebel  35

 

 

Bärlauch-Ravioli (Halie´s Liebling) 
Belper Knolle | geschmorter Kohlrabi | aufgeschlagen Erdäpfelcreme 25 

 

 

Wirtshausklassiker 
 

Rotes Thai Curry mit Garnelen  

Gemüse | Jasmin Reis | Thaikräuter  28 

 

Wiener Schnitzel vom heimischen Milch-Kalbrücken 

In Butterschmalz gebacken | Petersilerdäpfel | Preiselbeeren 27 

 

 

 

Bunter Blattsalat | Wiener Marinade 5 

 

 

Danach …  
 

Dessert-Klassiker des Tages      Preis auf Anfrage 

Fragen Sie unser Service-Team! 

 

Schoko-Halbkugel (Chefs Zitat: „Des mach ma schon a randl – is fetzig!“) 

Bio Original Beans Schoko | Kreolische Sauce | Mango-Joghurteis  17 

 

Affogato 

Espresso Cult Caffè | hausgemachtes Vanilleeis 7,5 

 

Der Eisblock 

3 Nockerl hausgemachte Sorbets und Eis (Flo‘s Choice) 11 


